m 26. MEZINARODNi FILMOVY FESTIVAL PRAHA

5. Unora 2019
Tiskova zprdva €. 2
Culinary Cinema

Culinary Cinema nabidne i kultovni Velkou Zranici

Mezinarodni filmovy festival Praha — Febiofest uz popaté nabizi filmovym fanouskim specidlni sekci
vénovanou snimklm s kulinafskou tematikou. Vybrané tfi projekce jsou po tfi veCery spojeny s exkluzivni
vecefi a jsou uréeny divakum, ktefi chtéji zazit filmové-kulinarsky zazitek.

Spickovi ¢esti $éfkuchafi se nechali inspirovat tfemi filmy a p¥ipravi pro hosty po projekcich specidlni menu.
Letos festival propojuje s hvézdami kucharského umeéni marocko-francouzsky film o lasce k vareni Tazzeka,
Spanélsky dokumentarni snimek Albert Adria, génius v kuchyni o osobitém kataldanském kuchafském
mistrovi nebo kultovni francouzsko-italskou Velkou Zranici s Marcellem Mastroiannim.

Od 22. do 24. biezna uvafi specialni filmové menu uzndvany $éfkuchar a lektor oblibenych gastro kurz
Luka$ Cizek z restauraci Fusion ¢ Farma Vrchlabi nebo $éfkuchaf Filip Sajler znamy z televizniho poradu
Kluci vakci a dnes také provozovatel uUspésSnych firem Perfect Canteen & Catering. Vyvrcholenim
kulinadfskych vecerl bude spole¢né menu obou kuchafl spolec¢né s $éfkucharem Martinem Starikem
k pfiznacnému snimku Velkd Zranice.

Projekce film( probéhne v CineStar Andél a nasledna exkluzivni vecere v restauraci Delight pfilehlého
hotelu Vienna House Andel’s Prague. Komentované vareni bude uvadét jiz tradicné moderatorka Jolana
Voldanova.

PATEK 22. 03., 18:00
Tazzeka

Menu - Lukas Cizek
Cena 1190 K¢

SOBOTA 23.03., 17:00

Velkd Zranice

Spole¢né menu pfipravi trojice kuchafil z Gourmet Academy: Lukas Cizek, Filip Sajler, Martin Stafiek
Cena 1190 K¢

NEDELE 24. 03., 18:00

Albert Adria, génius v kuchyni
Menu — Filip Sajler

Cena 1190 K¢

Velka Zranice

Dnes jiz kultovni snimek reziséra Marca Ferreriho vypravi metaforicky pribéh o Ctvefici pratel, ktefi chtéji
spachat sebevrazdu naprosto nevidanym zplGsobem. Rozhodnou se, Ze se uji k smrti témi nejvybranéjsimi
pokrmy a lahddkami. Opulentni orgie shvézdnym obsazenim vzbudila v dobé svého uvedeni velmi
rozporuplné reakce a filmu dokonce hrozilo, Ze bude zakazany. Dekadentni hostina ve starém domku na
kraji Pafize je kritikou bezuzdného konzumerismu moderni spolecnosti a stejnou mirou se zde stfida
vulgarita i poeti¢nost, kontroverze i intimita. Samoziejmé vidy za pfitomnosti vSudypfitomného jidla.
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V hlavnich rolich exceluji svétové herecké hvézdy Marcello Mastroianni, Michel Piccoli, Philippe Noiret a
Ugo Tognazzi. Snimek Marca Ferreriho, ktery s osobitou ironii nastavuje zrcadlo ,prozrané” spole¢nosti, byl
v roce 1973 ocenén na MFF v Cannes.

Tazzeka

Celovecerni rezijni debut absolventa prestizni pafizské filmové Skoly La Fémis Jeana-Philippa Gauda sleduje
pribéh mladého Eliase, ktery svym vyjimeénym citem pro barvy, chuté a viiné marocké kuchyné touzi
proniknout v mekce evropské gastronomie — Pafizi. Komedidlni drama slehkosti propojuje marocké
pokrmy, houZzevnaty boj o vlastni misto na slunci i ptibéh lasky, bez které by Zivot nikdy nemél tu spravnou
chut.

Albert Adria, génius v kuchyni

Spanélsky dokument je portrétem Alberta Adrii, renomovaného $éfkuchafe a spoluzakladatele jedné
z nejlepsSich restauraci na svété elBulli, ocenéné tfemi michelinskymi hvézdami. NenahliZi do skrytého
zakulisi nejvyssich gastronomickych pater, ale sleduje predevsim Uzasny talent a kreativni silu muze, jenz
stal u vzniku postmoderni gastronomie a jehoz jidla jsou dokonalym uméleckym dilem.

Lukas Cizek je $éfkuchafem a majitelem restauraci Fusion a Farma Fish and Steak ve Vrchlabi. V minulosti
pusobil v pétihvézdickovém hotelu v rakouskych Alpach nebo vedl restauraci nejvétsiho krkonosského
hotelu - OREA Hotel Arnika. Je lektorem gastro kurz(i v Gourmet Academy a drzitelem mnoha prestiznich
domdcich i zahrani¢nich ocenéni z gastronomickych soutézi, mistrovstvi republiky ¢i z kucharské olympiady.
Ziskal napriklad i ocenéni na mistrovstvi svéta (Culinary World Cup) v Lucembursku.

Filip Sajler patfi diky Uspésnému televiznimu poradu Kluci v akci k nejznaméjsim ceskym Séfkucharam.
V soucasné dobé fidi své spolecnosti Perfect Canteen & Perfect Catering, které v roce 2006 zaloZil. Jedna se
0 20 firemnich restauraci a prémiovou cateringovou divizi. Ma za sebou praxi ve Spickovych podnicich v
USA, Némecku, Singapuru, Francii a v Ceské republice. Je lektorem kurz(i vafeni v Gourmet Academy, byl
¢lenem Ndarodniho kucharského tymu a je drzitelem fady ocenéni z celého svéta véetné trofeje z Kucharské
olympiady.

Martin Stanék pUsobi jako kreativni $éfkuchar ve spolec¢nostech Perfect Canteen & Perfect Catering. Ma
fadu ocenéni z kucharskych soutézi a mezindrodni zkusenost z vareni v Némecku. Zacastnil se nékolika stazi
u svétové znamého , michelinového” $éfkuchare Yannicka Alléno. Od samého vzniku je ¢lenem Gourmet
Academy tymu.

Hlavnim partnerem sekce Culinary Cinema je Potten & Pannen — Stanék group a jeji Gourmet
Academy.

Tiskovy servis:

Gdbina Vdgner, t: +420 602 789 242, vagner@febiofest.cz
Tereza Jiravovd, t: +420 603 828 429, jiravova@febiofest.cz
MFF Praha - Febiofest, RtiZova 13, Praha 1, 110 00
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